Wochen-Mentplan

vom 5.1.2026 bis 11.1.2026
Salat vom Buffet

Mittagessen Nachtessen

Kurbissuppe Tomatensuppe
Mont Rindssaftplatzli mit Gemusewdirfeln | Findusplatzli
ontag
5 1.20206 ggls:;i Randensalat
Fruchte
Gerostete Griessuppe mit Lauch Spargelsuppe
Dienstag Hacktatschli an Bratensauce 3 Konigskuchen
6.1.2026 Teigwaren Butter und Konfi
Tomaten und Lattich Frichtejogurt
Fruchte
Birnen- Sellerie Samtsuppe Gelberbsensuppe
_ Siedfleisch an Meerrettichsauce Toast Hawaii
g/';[t;"ooz%h Bouillonkartoffeln
o Lauchgemise und Fenchel
Sacherschnitte
Suppe Flamische Art Currycremesuppe
Pouletbrust an Paprikarahmsauce Vogelheu
ginznoezrgtag Country-Kartoffeln Apfelmus
o Rosenkohl und Ruebli
Frichte
Klare Gemisesuppe Frihlingssuppe
_ Gekochte Eier an Safransauce Gotterspeise mit Zwetschgen
grle';gg(s Trockenreis
o Rahmspinat
Fruchte
Bundner Hirsesuppe Blumenkohlsuppe
Schweineschnitzel an Griessbrei mit Zimt und Zucker
Samstag Pilzrahmsauce Kirschenkompott
10.01.2026 Butterntudeli
Frichtegarnitur
Frichte
Marronisuppe Hafersuppe
Schweinefilet an Portweinsauce Fleischsulzli garniert
Sonntag Kroketten
11.1.2026 Broccoli und Kohlraben
Schoggicreme mit Rahm

-Als Alternative zum Nachtessen ist Café complet, Fleischteller, Spiegeleier, Omelette und Birchermiesli moglich.

-Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir nur Fleisch aus der Schweiz.
-Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir nur Brot aus der Schweiz.

-Auskunft iber Zutaten, die Allergene und/oder andere unerwiinschte Reaktionen auslésen kénnen, erhalten sie bei unseren Mitarbeitern.
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