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Vom 13.4.2026 bis 19.4.2026 
Salat vom Buffet 

 Mittagessen Nachtessen 

Montag 
13.4.2026 

Französische Zwiebelsuppe 

Ofenfleischkäse 

Teigwaren 

Fenchel und Lauchgemüse 

Früchte 

Kressesuppe 

Ravioli an Tomatensauce 

grüner Salat 

Dienstag 
14.4.2026 

Blumenkohlsuppe 

Geräucherter Speck 

Wirzkartoffeln 

Sauerkraut 

Früchte 

Käsesuppe 

Schinkenrolle garniert 

Mittwoch 
15.4.2026 

Suppe Bauern-Art 

Rindsgeschnetzeltes Basler-Art 

Polenta 

Schwarzwurzeln und Rosenkohl 

Cremeschnitten 

Gelberbsensuppe 

Omelette mit Bärlauchstreifen 

Birnenschnitze 

Donnerstag 
16.4.2026 

Biersuppe 

Pouletsteak mit Currysauce 

Gemüsereis  

Zucchetti 

Früchte 

Bündner-Gerstensuppe 

Heisser Beinschinken  

Kartoffelsalat 

Freitag 
17.4.2026 

Senfsuppe 

Gemüseschnitzel an Sauce 

Hollandaise 

Kräuterkartoffeln 

Blattspinat und Krautstielen 

Früchte 

Broccolisuppe 

Früchtekuchen mit Rahm 

Samstag 
18.4.2026 

Kartoffelcremesuppe 

Hörnlieintopf mit Hackfleisch 

Apfelmus 

Früchte 

Kalbfleischsuppe 

Vogelheu Berner-Art 

Birnenschnitze 

Sonntag 
19.4.2026 

Bouillon mit Einlagen 

Geschmorter Kalbsschulterbraten 

Kartoffelgratin 

Spargeln und Blumenkohl 

Erdbeertiramisu 

Eierschwämmlisuppe 

Café complet 

gekochte Eier 

-Als Alternative zum Nachtessen ist Café complet, Fleischteller, Spiegeleier, Omelette und Birchermüesli möglich. 

-Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir nur Fleisch aus der Schweiz. 

-Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir nur Brot aus der Schweiz. 

-Auskunft über Zutaten, die Allergene und/oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten sie bei unseren Mitarbeitern.  

 

l.p. 


