Wochen-Menuplan

|

Vom 13.4.2026 bis 19.4.2026
Salat vom Buffet

Mittagessen

S

Nachtessen

Franzésische Zwiebelsuppe Kressesuppe
Ofenfleischkase Ravioli an Tomatensauce
:II?)o‘rtltzagz 6 Teigwaren griiner Salat
o Fenchel und Lauchgemiise
Frichte
Blumenkohlsuppe Kasesuppe
Dienst Geraucherter Speck Schinkenrolle garniert
lenstag Wirzkartoffeln
14.4.2026 Sauerkraut
Frichte
Suppe Bauern-Art Gelberbsensuppe
) Rindsgeschnetzeltes Basler-Art Omelette mit Barlauchstreifen
:ns't‘t‘“;%‘;"é Polenta Birnenschnitze
o Schwarzwurzeln und Rosenkohl
Cremeschnitten
Biersuppe Biindner-Gerstensuppe
b ¢ Pouletsteak mit Currysauce Heisser Beinschinken
onnerstag .. .
16.4.2026 Gemuser.els Kartoffelsalat
Zucchetti
Frichte
Senfsuppe Broccolisuppe
Gemiseschnitzel an Sauce Frichtekuchen mit Rahm
Freitag Hollandaise
17.4.2026 Krauterkartoffeln
Blattspinat und Krautstielen
Friichte
Kartoffelcremesuppe Kalbfleischsuppe
Samstag Hornlieintopf mit Hackfleisch Vogelheu Berner-Art
18.4.2026 Apfelmus Birnenschnitze
Frichte
Bouillon mit Einlagen Eierschwammlisuppe
Geschmorter Kalbsschulterbraten Café complet
Sonntag Kartoffelgratin gekochte Eier
19.4.2026 Spargeln und Blumenkohl
Erdbeertiramisu

-Als Alternative zum Nachtessen ist Café complet, Fleischteller, Spiegeleier, Omelette und Birchermiiesli moglich.

-Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir nur Fleisch aus der Schweiz.
-Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir nur Brot aus der Schweiz.

-Auskunft liber Zutaten, die Allergene und/oder andere unerwii

, erhalten sie bei unseren Mitarbeitern.
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