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Vom 01.06.2026 bis 07.06.2026 
Salat vom Buffet 

 Mittagessen Nachtessen 

Montag 
01.06.2026 

Birnen- Selleriesamtsuppe 

Rindssaftplätzli  

Polenta 

Fenchel und Kohlraben 

Früchte 

Kressesuppe 

Röstitaschen mit Champignon  

Grüner Salat 

Dienstag 
02.06.2026 

Bündner Hirsensuppe 

Gebratener Fleischkäse mit Jus 

Jägernudeln 

Krautstiele und Rosenkohl 

Früchte 

Spargelsuppe 

Früchtewähe mit Rahm 

 

Mittwoch 
03.06.2026 

Randensuppe 

Bauernvoressen mit Rüebli 

Kartoffelstock 

Butterbohnen  

Schlemmerecke 

 

«Suppe Z`nacht» 

Schweizer Hüttensuppe 

 und Brot 

Donnerstag 
04.06.2026 
Fronleichnam 

Bouillon mit Gemüsestreifen 

Kalbsschnitzel an Rahmsauce 

Butternüdeli 

Spargel-Duo 

Erdbeerenmousse 

Hafersuppe 

Russenzopf 

Fruchtjogurt  

Freitag 
05.06.2026 

Suppe Hausfrauen Art 

Pochiertes Pangasius-Filet* mit 

Zitronensauce 

Salzkartoffeln 

Knackerbsen und Pfälzerrüebli 

Früchte 

Spinatsuppe 

Griessbrei mit Zimt und Zucker 

Kirschenkompott 

Samstag 
06.06.2026 

Zucchetticremesuppe 

Pouletschenkel Rosmarinjus 

Risotto 

Lattich 

Früchte 

5 Korn-Suppe 

Rührei mit Schinken 

Apfelschnitze 

Sonntag 
07.06.2026 
Vatertag 

Rüebli-Cremesuppe 

Sunnematte-Brätbraten 

Kroketten 

Tomaten und Broccoli 

Caramelköpfli mit Rahm 

Geflügelsuppe 

Cafe complet 

und Käse 

-Als Alternative zum Nachtessen ist Café complet, Fleischteller, Spiegeleier, Omelette und Birchermüesli möglich. 

-Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir nur Fleisch aus der Schweiz. 

-Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir nur Brot aus der Schweiz. 

* Sachbezeichnung nach LGV: ASC Pangasiusfilet, ohne Haut, ohne Zusatzstoffe, Herkunft und Produktion Vietnam 

-Auskunft über Zutaten, die Allergene und/oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten sie bei unseren Mitarbeitern.                                 M.St 


