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Vom 15.06.2026 bis 21.06.2026  
Salat vom Buffet 

 Mittagessen Nachtessen 

Montag 
15.06.2026 

Kichererbsensuppe 

Rindfleischeintopf mit Kartoffeln 

Früchte 

Grünerbsensuppe 

Brotauflauf mit Äpfeln 

Vanillesauce 

Dienstag 
16.06.2026 

Suppe Dörfliche-Art 

Kalbsbrustschnitten 

Risotto 

Knackerbsen und Mais 

Früchte 

Spargelsuppe 

«Freiburger» Kartoffeln  

Mittwoch 
17.06.2026 

Biersuppe mit Bergkäse 

Zungenwurst 

Salzkartoffeln 

Wirzgemüse und Butterbohnen 

Erdbeertörtli 

Süssmaissuppe 

Pizza Margaritha 

Grüner Salat  

Donnerstag 
18.06.2026 

Suppe Flämische-Art 

Riz Casimir 

Früchtegarnitur 

Früchte 

Minestrone 

Rohschinken mit Melonen 

Brötli 

Freitag 
19.06.2026 

Erbsen-Minzensuppe 

Schlemmerfilet* 

Kräuterkartoffeln 

Geh. Spinat und Tomaten 

Früchte 

Kressesuppe 

Milchreis mit Zimt und Zucker 

Kirschenkompott 

 

Samstag 
20.06.2026 

Griesssuppe 

Spaghetti an Pesto-Sauce 

Mischsalat 

Früchte 

Steinpilzsuppe 

Heisse Wädli mit Senf 

Gek. Rüeblisalat 

Sonntag 
21.06.2026 

Spiezer Wysswysuppe 

Walliser Schnitzel 

Pommes-frites 

Broccoli 

Schoggimousse 

Haferkernsuppe 

Café complet 

Gek. Eier und Früchtejoghurt 

-Als Alternative zum Nachtessen ist Café complet, Fleischteller, Spiegeleier, Omelette und Birchermüesli möglich. 

-Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir nur Fleisch aus der Schweiz. 

-Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir nur Brot aus der Schweiz. 

* *Sachbezeichnung nach LGV:Alaska USA-Seelachs gekrönt mit einer Sauce Bordelaise  Produktionsart Wildfang/Fangzone Nordost und Nordwestpazifik (FAO 61, 

67)/Fanggerät: Schleppnetze/Produktionsland:Deutschland 

-Auskunft über Zutaten, die Allergene und/oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten sie bei unseren Mitarbeitern.  M.St 

 

 


