Wochen-Menuplan

Vom 24.8.2026 bis 30.8.2026
Salat vom Buffet

S

Mittagessen Nachtessen
Brotsuppe Eierschwammlisuppe
M Rindssaftplatzli Rostitaschen mit
ontag Ofenkartoffeln
buntem Salat
24.8.2026 Fenchel und Zucchetti
Friichte
Selleriecremesuppe Champignonsuppe
Dienst Ziircherkrebse Rosmarinjus lC-I:irscI,Ittct) mit
ienstag : ipollata
25.8.2026 | |eigwaren
Lattich und Schwarzwurzeln
Friichte
Franzosische Zwiebelsuppe Minestrone
] Rindsgeschnetzelte Basler-Art Bratschnitte
Mittwoch Polenta und Randensalat
26.8.2026 | Kohiraben und Riiebli
Berliner
Zucchetticreme-Suppe Ochsenschwanzsuppe
Pouletbrust an Café de Paris Sauce | Teigwarensalat mit
Donnerstag Risi-Bisi Tomaten und frischen Gurken
27.8.2026 ..
Tomatengemuse
Friichte
Suppe Hausfrauen Art Bouillon mit Einlagen
) Fischknusperli* an Tatarsauce Friichtewihe mit Rahm
Freitag Petersilienkartoffeln
28.8.2026 Rahmspinat
Friichte
Fleischsuppe Curry Cremesuppe
Samstag Hérnliauflauf mit Hackfleisch gésethe"elrlfa"(“ift”ﬁ |
eschwellte Kartoffeln
20.8.2026 | Apfelmus
Friichte
Bouillon mit Fladli Gelberbsensuppe
Schweine-Salt in Bocca Russisches Ei
Sonntag Risotto i
arniert
30.8.2026 Knackerbsen g
Coupe Heidelbeeren

-Als Alternative zum Nachtessen ist Café complet, Fleischteller, Spiegeleier, Omelette und Birchermiiesli moglich.

-Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir nur Fleisch aus der Schweiz.
-Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir nur Brot aus der Schweiz.

-Auskunft liber Zutaten, die Allergene und/oder andere unerwii

, erhalten sie bei unseren Mitarbeitern.

* Sachbezeichnung nach LGV Fischereierzeugnis aus Merlan im Backteig Herkunft Rohstoff Niederlande/ Produktionsland Deutschland

L.P.
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